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Nakup vanocniho kapra

Doporuceni pro spotrebitele k vanocnimu nakupu ryb

Ryby, stejné jako vSechny ostatni obratlovce, chrani pred tyranim zakon na ochranu zvifat, jehoz
preambule uznava, Ze: ,Zvitata jsou stejné jako Clovék Zivymi tvory, schopnymi na rlizném stupni
pocitovat bolest a utrpeni a zasluhuiji si proto pozornost, péci a ochranu ze strany ¢lovéka.”

Zvysené pozadavky na Setrnou manipulaci s rybami vstupuji do popredi nejenom v obdobi Vanoc, ale
i v pribéhu celoro¢niho prodeje Zivych ryb. Proto je nutné dodrZovat veskeré nastavené standardy
zajistujici vhodny zplsob prodeje a zaroven i zmifiované Setrné zachazeni s rybou.

Zakoupenou rybu je nejlépe nechat si odborné usmrtit pfimo na prodejnim misté

Kupujete-li si rybu na sadkach, u stanku ¢&i v obchodé, nechte si ji vidy usmrtit vySkolenym
prodejcem, neni vhodné ji nosit doml Zivou. Vétsina lidi kupujici si Zivé ryby za ucelem jejich
pozdéjsiho usmrceni a zpracovani nemda k tomuto ucelu vhodné podminky a znalosti. Tradi¢ni
umisténi ryby do vany neni z nékolika divodu idealni.

Pokud si zakaznik preje rybu odnést domu Zivou, je vhodné, aby doba transportu byla zkracena na
minimum. IdedIni je pouzit napt. vlhkou bavinénou utérku, do které bude ryba zabalena po dobu
transportu. Nevhodné je umisténi ryby do igelitové tasky s pfimym kontaktem na tento neprodysny
material, nebot ztézuje ¢i Uplné znemozriuje dychani ryby.

Pokud je opravdu nutné rybu doma do vany umistit, pak na co nejkrat$i moznou dobu. V takovém
pfipadé dbejte na to, aby se teplota vody co nejvice bliZila teploté vody v kadich a aby cCerstvé
napusténd voda byla ponechana bez ryby po dobu cca 10-15 minut, neZ z ni vyprcha chlor. Zvyseny
obsah chloru mize zpUsobit poskozeni Zaberniho aparatu a tim omezit pfijem kysliku, nebo vlivem
vyrazné rozdilné teploty vody oproti plivodnimu prostiedi mlze u ryby dojit k tzv. teplotnimu Soku.
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Nejvhodnéjsi je prodej na sadkach

Prodejny ryb na sadkach jsou nejlépe vybaveny pro prechovavani, vyloveni i usmrceni ryby. Diky
tomuto prodeji je ryba uSetfena dalSich zbyte¢nych transporti na prodejni stanek

a soucasné jsou eliminovdna moznda poranéni a s tim spojeny i snizeny welfare ryb. Kvalifikovany
personal vam vzdy poradi s vybérem ryby.

Kupujte si ryby jen u prodejcQ, ktefi spliiuji zakonné pozZadavky a s rybami zachazeji Setrné

Kazdy sezdnni (stankovy) prodejce ryb ma vici Statni veterinarni spravé ohlasovaci povinnost,
spocivajici zejména v nahlaseni mista a obdobi prodeje. Takto nahlasené prodejni misto musi byt po
celou dobu prodeje viditelné oznaceno veskerymi povinnymi Udaji o provozovateli. Oficidlni seznam
prodejcl naleznete zde. Rybam je nutné zajistit odpovidajici komfort - tzn. prfedevsim dostatek
prostoru, pfivod Cerstvé vody, nebo zabezpecit dostatecné okysliCcovani. Prodavajici musi s rybami
zachazet tak, aby jim nezplsoboval nepfimérenou bolest, utrpeni ¢i poskozeni zdravi.

Vidy trvejte na spravném usmrceni ryby

Rybu je nutné nejprve omracit (silnym Uderem tupym predmétem na temeno hlavy), nasledné
pretnout Zaberni oblouky, popfipadé prerusit michu a cévy fezem vedenym tésné za hlavou. Takto
postupujeme bezprostfedné po jejim omrdaceni, ¢imz spolehlivé docilime jejiho rychlého a Uplného
vykrveni. Po vykuchani a oplachnuti ¢istou vodou je ryba pfipravena na pozdéjsi dalsi zpracovani.

Nevypoustéjte zakoupenou rybu zpét do rybnika nebo feky, pravdépodobné nepreiije

V dobé vénocniho prodeje ryb dochazi vzhledem k omezenému pfijmu potravy zplsobenym
dlouhodobym sadkovanim ke znaénym energetickym ztratdm, coz mlze mit za nasledek sniZzenou
funkci imunitniho systému a nasledné zvysenou vnimavost k jakymkoli negativnim vnéjsim vlivim.
Dusledkem nezbytné manipulace od vylovu aZ po vlastni prodej je i mozné poskozeni ochranné vrstvy
slizu, které spolu se snizenim energetickych zasob jesté vice prohlubuje rizika spojena s opétovnym
vysazenim ryby. Navic se v tomto pfipadé jedna o tyrani zvirat.


https://www.svscr.cz/zivocisne-produkty/seznam-sezonniho-prodeje-zivych-ryb/
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